
АССО Р Т И  С Ы Р О В    1 2 0 0. -
Камамбер, Пармезан, сыр с голубой 
плесенью, подается с медом и орехами 
150/50 гр.

Л О СО С Ь  СО  С В Е К Л О Й  
СУ - В И Д     76 0. -
Шелковистая текстура свеклы су-вид 
и легкая сладость сливочного сыра в 
сочетании со слабосоленым лососем и 
ягодным соусом 
100/50/100 гр.

Т Ё П Л Ы Й  А В СТ Р И Й С КИ Й  
СА Л АТ  С  КО П Ч Ё Н О СТЯ М И   570. -
230 гр.

СА Л АТ  Ц Е З А Р Ь  
/  С  К УР И Ц Е Й     5 6 0. -
/  С  Т И Г Р О В Ы М И  КР Е В Е Т К А М И   870. -
Листья салата Романо, соус с сыром 
Пармезан и анчоусами, крутонами  
250/230 гр.

СА Л АТ  С  БА К Л А Ж А Н А М И  
И  С Ы Р О М  М О Ц А Р Е Л Л А    7 5 0. -
Микс салатных листьев, жареные 
баклажаны, перец, помидоры черри в 
пикантном соусе, подается с сыром 
моцарелла и кедровыми орешками
200 гр.

Т Е П Л Ы Й  СА Л АТ  
СО  С В И Н И Н О Й  Г Р И Л Ь    6 5 0. -
На восточный манер с соевым соусом, 
кунжутом и рукколой
200 гр.

СА Л АТ  С  М О Р С КИ М  Г Р Е Б Е Ш КО М  
И  А П Е Л ЬС И Н О М    1 0 3 0. -
Микс салатных листьев, дольки 
апельсина, морской гребешок и 
спаржа, обжаренные в сливочном 
масле, заправленный французским 
соусом
200 гр.

СА Л АТ  С  О БЖ А Р Е Н Н Ы М  
Т УН ЦО М     9 8 0. -
Микс свежих овощей и салатных 
листьев, тунец гриль, грейпфрут. 
Подается с имбирно-манговым соусом
200 гр.

Т Ё П Л Ы Й  СА Л АТ
С  Т Е Л Я Ч Ь Е Й  В Ы Р Е З КО Й   8 2 0. -
Теплый салат с телятиной, салатным 
миксом, свежими овощами и глазу-
ньей
270 гр.

СА Л АТ  ГА РД Е Н  
С  К УР И Н О Й  Г РУД КО Й               6 8 0. -
Микс салатных листьев с яблоком, 
сельдереем, кедровыми орешками, 
заправленный французским соусом
150 гр.

И ТА Л ЬЯ Н С КИ Й  СА Л АТ  
С  П Р О Ш У Т ТО     9 3 0. -
Пармская ветчина с миксом салатных 
листьев, с вялеными томатами и 
сыром Моцарелла, заправленный 
имбирно-манговым соусом
130 гр.

Б РУС КЕ Т Т Ы   С  С Ё М ГО Й   4 8 0. -

Б РУС КЕ Т Т Ы  С  ВЯ Л Е Н Ы М  
С В И Н Ы М  О КО Р О КО М               3 5 0. -

ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

О В О Щ И - Г Р И Л Ь    3 5 0. -
150 гр.

Б Р О ККОЛ И  Н А  П А РУ                 3 5 0. -
С кунжутным соусом и сыром Парме-
зан
210 гр.

Р И С  БАС М АТ И                2 3 0. -
Со сливочным маслом
160 гр.

К А Р ТО Ф Е Л Ь Н О Е  П Ю Р Е   2 1 0. -
150 гр.

ГАРНИРЫ

М Е Р Е Н ГО В Ы Й  РУЛ Е Т    3 9 0. -
Нежный воздушный десерт с малино-
вым конфитюром 
160 гр.

Э СТ Е РХ АЗ И       3 9 0. -
140 гр. 

П РА ГА      3 9 0. -
140 гр.

Т И РА М И СУ     3 9 0. -
180 гр.

Н А П ОЛ ЕО Н     3 9 0. -
140 гр.

ДЕСЕРТЫ

СТ Е Й К  Р И БА Й     2 1 8 0. -
Подается с ягодным и перечным 
соусами
250/50/50 гр.

Ф И Л Е  М И Н ЬО Н     1 5 5 0. -
Подается с ягодным и перечным 
соусами
150/30/30 гр.

М Е Д А Л ЬО Н Ы  И З  ГО ВЯ Д И Н Ы   1 4 5 0. -
Завёрнутые в беконе с фруктами 
гриль и ягодным соусом
280 гр.

Б И Ф Ш Т Е КС  X L  С  Я Й ЦО М  П А Ш ОТ  1 4 5 0. -
Подается с запеченным картофелем
на сливочно-грибном соусе
160/40/150/60 гр.

ГО ВЯ Д И Н А  П О - СТ Р О ГА Н О В С КИ  1 1 0 0. -
Классический рецепт французского 
повара Андре Дюпона, служившего у 
графа Строганова. Подается с карто-
фельным пюре и грибами
150/150 гр.

С В И Н АЯ  Ш Е Й К А  А Р И СТА   8 5 0. -
Маринованная в фирменном соусе 
свиная шея гриль. Подается с карто-
фелем по-деревенски и пикантным 
соусом 
150/150/50 гр. 

Ц Ы П Л Е Н О К  ТА П А К А    8 3 0. -
Сочный цыпленок-корнишон с 
золотистой корочкой, приготовлен-
ный на гриле 
300/70/30 гр.

МЯСО, ПТИЦА

П И В Н О Й  С Е Т       9 9 0. -
Куриные крылышки и свиные 
ребрышки BBQ, гренки, луковые 
кольца, три вида соуса
600/150 гр.

РЖ А Н Ы Е  Г Р Е Н КИ  С  Ч ЕС Н О КО М   36 0. -
Подаются со сметанным соусом
150/50 гр.

ГО РЯ Ч И Й  С Ы Р  К А М А М Б Е Р             1 0 9 0. -
Подается с ягодным сорбетом
150/50 гр.

СУП - Л А П Ш А  К УР И Н АЯ   3 4 0. -
250 гр.

Б О Р Щ       4 5 0. -
Классический борщ с говядиной, 
подается со сметаной и зеленью
280 гр.

КР Е М - СУП  И З  К А БАЧ КО В
И  Ш П И Н АТА      4 4 0. -
Кабачки, шпинат, дольки авокадо, 
сливки 200 гр.

КР Е М - СУП  И З  Т Ы КВ Ы                        4 4 0. -   
Сливочный крем суп из печеной 
тыквы и тушеных овощей 
с добавлением сливок, с тыквенными 
семечками 280 гр.

СУПЫ

Л О СО С Ь - Г Р И Л Ь    1 3 2 0. -
Подается на подушке из шпината
в сливочном соусе 
120/50/50 гр.

СТ Е Й К  И З  М АСЛ Я Н О Й  Р Ы Б Ы   1 3 2 0. -
Подается в сливочном соусе со спар-
жей, оливками и цукини
140/150/40 гр.

Т Р ЕС К А  С  О В О Щ А М И  Г Р И Л Ь   9 2 0. -
и сливочным соусом
150/150/50 гр.

РЫБА

П АСТА  Ф РУ Т Т И  Д И  М А Р Е   6 8 0. -
Фетучини с морепродуктами в соусе 
из белого вина, средиземноморских 
трав и томатов
290 гр.

П АСТА  К А Р Б О Н А РА     4 9 0. -
Спагетти с копченым беконом и 
сливочным соусом
250 гр.

П АСТА  С  К УР И Ц Е Й
И  СЛ И В ОЧ Н Ы М  СОУСО М   5 8 0. -
Спагетти с куриным филе, песто и 
сливками
280 гр.

ПАСТА

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

о с н о в н о е
меню

Наценка за доставку - 10% от суммы заказа.
Некоторые блюда могут содержать небольшое количество 
алкоголя. Рыбные блюда могут содержать небольшие кости.
Некоторые продукты могут быть заменены. В описании 
блюд перечислены не все ингредиенты, и некоторые наши 
продукты могут содержать частицы ореха. Если у Вас 
аллергия, уточните состав блюд у персонала.
Цены могут отличаться от цен в других отелях сети. Цены в 
меню указаны в рублях. НДС не облагается в связи с 
применением УСН. Мы принимаем только рубли и основные 
кредитные карты.

М О БЛ И  БУР Г Е Р    8 1 0. -
Фирменный бургер, названный в 
честь первого отеля Конрада Хилто-
на. Подается с картофелем фри и 
кетчупом
300/120/50 гр.

К Л А Б  С Э Н Д В И Ч     7 5 0. -
Сэндвич на поджаренном тостовом 
хлебе с куриным филе, беконом, 
листьями салата, томатами и жаре-
ным яйцом. Подается с картофелем 
фри и кетчупом 300/120/50 гр.

К А Р ТО Ф Е Л Ь - Ф Р И    2 5 0. -
С соусом на выбор
120/50 гр.

СТРИТ ФУД


